L auna Seleccion
Familiar Reserva

Variedad:
90% tempranillo, 10% graciano.

Viiiedo:

Edad media de 56 afios con un rendimiento limitado a
5.100 kg/Ha para optimizar y concentrar la calidad del
vino. Altitud media de 565m.

Elaboracion:

Vendimia manual. Una vez despalillado, la uva fermenta
y macera con sus hollejos durante 22 dias en tinos de
pequenia capacidad (16.000 kg).

Crianza:
24 meses en barricas de roble francés.

Fecha de embotellado:
Junio 2020.

Grado alcohdlico:
14°,

Produccion:
28.199 botellas.

Recomendacion:
Consumir a 17°C.

Guia Gourmet: 94 Puntos

Guia Intervinos: 93 Puntos

Guia Pefin: 91 Puntos

Guia SeVi: 94 Puntos

Catavinum Wine & Spirit: Medalla de Oro
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SELECCION FAMILIAR
RESERVA . 00.000 BOTELAS

RIOJA

DENCMINACION DE ORIGEN CALCADA




