L auna Blanco
sobre Lias

Variedad:
62% Viura, 38% Chardonnay.

Edad media vifiedo:
39 afios.

Elaboracion:

Vendimia manual y suave prensado natural para
extraer solamente el mosto flor. Fermenta en pequefio
depdsito inoxidable a temperatura controlada de 16°
durante 3 semanas.

Crianza:
Una vez fermentado, el vino permanece en depdsito
durante 5 meses trabajando sobre sus lias finas.

Grado alcohdlico:
13°.

Fecha de embotellado:
Marzo 2025.

Produccion:
13.250 botellas.

Recomendacion:
Consumir a 9-11°C.

Tim Atkin: 90 Puntos
Guia Intervinos: 92 Puntos
Guia SeVi: 91 Puntos
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