L auna Blanco

Variedad:
87% Viura %- 13% Chardonnay.

Edad media vifiedo:
Edad media de 39 anos. Rendimiento limitado a
6.300 kg/Ha. Altitud media de 580 m.

Elaboracion:

Vendimia manual. Despalillado prensado suave de uvas.

El mosto fermenta a 16-17°C durante 20-22 dias en b

pequefio deposito de inoxidable (10.000 I). BLANCO 2023 33.250 BOTELLAS

Grado alcohdlico:
12°.

Produccion:
33.250 botellas.

Recomendacion:
Consumir a 8-10°C.

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

Catavinum Wine & Spirits Competition 2024: Medalla de Plata




