Launa Seleccion Familiar
Blanco

Variedad:
60% Viura, 40% Chardonnay.

Edad media viiiedo:
39 anos.

Elaboracion:

Vendimia manual y suave prensado
natural para extraer el mosto flor.
Fermenta en barrica nueva de roble
francés sobre sus lias finas con el objeto
de obtener volumen y estructura.

Crianza:
5 meses en las mismas barricas donde
fermenta el vino.

Afinamiento en botella:
Minimo 9 meses.

Grado alcoholico:

13°.
Produccion:
660 botellas. R OC IO
BLANKO - C.000 BOTELLA
Recomendacion: FERMENTADO EN BARRICA

Consumira 12-13°C. sl B!C..)J.A=,. )

Guia Peiin 2022: 93 Puntos
Guia Intervinos 2022: 93 Puntos




